camst:

ristorazione Scolastica

MENU DI CANEVALE

PRIMO

FUSILLI TRICOLORE ALLA MAMMAROSA: Pasta di semola di grano
duro(71)(6)(70), polpa di pomodoro, carote, cipolle, latte (7), farina tipo "00"
(71)(6), preparato per brodo vegetale, olio di semi di girasole, sale:

SECONDO
NAGGY DI POLLO: Crocchette di pollo (*) (1) (3) (6) (7) (9) (10)-

CONTORNO
CAPPUCCIO MISTO E CAROTE JULIENNE: cappuccio e carote

DOLCE
CROSTOLI DI CARNEVALE: Chiacchiere: Farina di frumento, zucchero,olio di semi di

girasole,uova,sale,agenti lievitanti:E450,E500,0lio di cocco,amido di frumento,aromi-

(1)(3)(3)(6)(7)(89(70)

L] . .

A carnevale ogni piatto vale,
ma con la bonta
non si scherza!




